
T

Amande, pistache & brisure de Framboise 
TARTE MIRLITON 6,5  

LE SUCRÉ

6TARTE CHOCOLAT PRALINÉ 

FONDANT AU CHOCOLAT* 6
& Crème anglaise vanil le Bourbon 

COOKIES 3,5Chocolat noir & noisettes ou
Chocolat blanc & amandes éff i lées

TARTE CITRON MERINGUÉE 5,5  

LE SALÉ

LA DUCHESSE 8
Tarte façon brandade, farce de colin,
pommes duchesse,  sauce chimichurri

TARTE PRINTANIÈRE 8,5
Petit  pois assaisonnés au citron confit ,
r icotta,  oignons cebette,  burratina AOP

TARTE TOULOUSAINE 9
Saucisse de Toulouse,  crème soubise,  carottes
fanes,  asperges,  brocolis ,  oignons rouges

LES BOISSONS CHAUDES 

CHAÏ LATTE 5
MATCHA LATTE 6

CHOCOLAT CHAUD 4,5

CAPPUCCINO /  FLAT WHITE 4,5

ESPRESSO 1,9

DOUBLE ESPRESSO 3,5

LATTE 4,5

ALLONGÉ 2,1

NOISETTE 2,3

QUICHE ou TARTE DU JOUR 7,5

SALADE, SOUPE OU GASPACHO
DU MOMENT 

3,5

( V e r s i o n  f r a p p é e  à  l a  d e m a n d e )

( Q u a l i t é  I m p é r i a l e )  

* S a n s  g l u t e n

THEIÈRE 
( V o i r  s é l e c t i o n  d e  t h é  v e r t ,  n o i r ,  b l a n c  &  i n f u s i o n )

4,5

LES VINS ET BIERES ARTISANALES
Bouteil le    Verre

522
VIN ROUGE, BLANC SEC ou
MOELLEUX  
( V o i r  s é l e c t i o n  d e  v i n s  r é g i o n a u x )   

BLONDE /  BLANCHE /  IPA /  TRIPLE
4.  5BIÈRE CANAL DU DEMI 

LES BOISSONS FRAÎCHES 
CITRONADE, THE GLACÉ BIO 4

SMOOTHIES & JUS PRESSÉS 6

Crémeux chocolat au lait ,  pral iné noisettes
& feuil letine 


