N
™ _ 4 LE SALE LES BOISSONS CHAUDES
) (Version frappée a la demande)
Q QUICHE ou TARTE DU JOUR 7,5 ESPRESSO 1.9
" . LA DUCHESSE 8 ALLONGE 2,1
‘: N Tarte facon brandade, farce de colin,
“&pommes duchesse, sauce chimichurri NOISETTE 2,3
TARTE PRINTANIERE 8.5 DOUBLE ESPRESSO 3,5
Petit pois assaisonnés au citron confit, CAPPUCCINO / FLAT WHITE 4,5
ricotta, oignons cebette, burratina AOP
LATTE 4,5
N NSAROINEO NG 0 CHOCOLAT GHAUD 4.5
Saucisse de Toulouse, creme soubise, carottes
fanes, asperges, brocolis, oignons rouges CHAI ILLATTE 5
SALADE, SOUPE OU GASPACHO 3,5 MATCHA LATTE (Qualité Impériale) 6
DU MOMENT THEIERE 1.5
LE SUCRE (Voir sélection de thé vert, noir, blanc & infusion)
. LES BOISSONS FRAICHES
TARTE CITRON MERINGUEE 5,5 ,
CITRONADE, THE GLACE BIO 4
TARTE MIRLITON 6.5 )
Amande, pistache & brisure de Framboise ’ SMOOTHIES & ]US PRESSES 6
TARTE CHOCOLAT PRALINE 6 LES VINS ET BIERES ARTISANALES
Crémeux chocolat au lait, praliné noisettes .
& feuilletine Bouteille Verre
VIN ROUGE, BLANC SEC ou
& Creme anglaise vanille Bourbon . ; . . _
(Voir sélection de vins régionaux)
COOKIES 3
Chocolat noir & noisettes ou 35 BIERE GANAL DU DEMI

Chocolat blanc & amandes éffilées BLONDE / BLANCHE / IPA / TRIPLE




